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ɉɪɟɞɫɬɚɜɥɟɧɿ ɦɚɬɟɪɿɚɥɢ ɡɚɫɥɭɯɚɧɿ, ɨɛɝɨɜɨɪɟɧɿ ɣ ɪɟɤɨɦɟɧɞɨɜɚɧɿ ɞɨ ɞɪɭɤɭ ɧɚ ɡɚɫɿɞɚɧɧɿ Ɇɿɠ-
ɜɭɡɿɜɫɶɤɨɝɨ ɧɚɭɤɨɜɨ-ɩɪɚɤɬɢɱɧɨɝɨ ɫɟɦɿɧɚɪɭ «ɇɨɜɿ ɬɟɯɧɨɥɨɝɿʀ ɿ ɨɛɥɚɞɧɚɧɧɹ ɯɚɪɱɨɜɢɯ ɜɢɪɨɛɧɢɰɬɜ» 
15 ɤɜɿɬɧɹ 2021 ɪ., ɩɪɨɬɨɤɨɥ № 1. 
 
 
 
 
 
 
 

ɇɚɭɤɨɜɢɣ ɤɟɪɿɜɧɢɤ ɫɟɦɿɧɚɪɭ ɬɚ ɜɿɞɩɨɜɿɞɚɥьɧɢɣ ɡɚ ɜɢɩɭɫɤ: 
ȼ. Ɉ. ɋɤɪɢɩɧɢɤ, ɞ. ɬ. ɧ., ɞɨɰɟɧɬ, ɩɪɨɮɟɫɨɪ ɤɚɮɟɞɪɢ ɿɧɠɟɧɟɪɿʀ, ɨɛɥɚɞɧɚɧɧɹ ɬɚ 
ɦɚɬɟɦɚɬɢɤɢ ȼɢɳɨɝɨ ɧɚɜɱɚɥɶɧɨɝɨ ɡɚɤɥɚɞɭ ɍɤɨɨɩɫɩɿɥɤɢ «ɉɨɥɬɚɜɫɶɤɢɣ ɭɧɿɜɟɪ-
ɫɢɬɟɬ ɟɤɨɧɨɦɿɤɢ ɿ ɬɨɪɝɿɜɥɿ». 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ɇɨɜɿ ɬɟɯɧɨɥɨɝɿʀ ɿ ɨɛɥɚɞɧɚɧɧɹ ɯɚɪɱɨɜɢɯ ɜɢɪɨɛɧɢɰɬɜ : ɦɚɬɟɪɿɚɥɢ 
Ɇɿɠɜɭɡɿɜɫɶɤɨɝɨ ɧɚɭɤɨɜɨ-ɩɪɚɤɬɢɱɧɨɝɨ ɫɟɦɿɧɚɪɭ (ɦ. ɉɨɥɬɚɜɚ, 15 ɤɜɿɬɧɹ 
2021 ɪɨɤɭ) / ɧɚɭɤɨɜɢɣ ɤɟɪɿɜɧɢɤ ɫɟɦɿɧɚɪɭ ȼ. Ɉ. ɋɤɪɢɩɧɢɤ. – ɉɨɥɬɚɜɚ : 
ɉɍȿɌ, 2021. – 40 ɫ. 

ISBN 978-966-184-402-4 

ɍ ɦɚɬɟɪɿɚɥɚɯ ɧɚɜɟɞɟɧɨ ɬɟɡɢ ɞɨɩɨɜɿɞɟɣ, ɡɚɫɥɭɯɚɧɢɯ ɬɚ ɨɛɝɨɜɨɪɟɧɢɯ ɧɚ ɡɚɫɿɞɚɧɧɿ 
Ɇɿɠɜɭɡɿɜɫɶɤɨɝɨ ɧɚɭɤɨɜɨ-ɩɪɚɤɬɢɱɧɨɝɨ ɫɟɦɿɧɚɪɭ «ɇɨɜɿ ɬɟɯɧɨɥɨɝɿʀ ɿ ɨɛɥɚɞɧɚɧɧɹ ɯɚɪɱɨɜɢɯ 
ɜɢɪɨɛɧɢɰɬɜ» 15 ɤɜɿɬɧɹ 2021 ɪɨɤɭ. 

Ⱦɥɹ ɜɢɤɥɚɞɚɱɿɜ, ɚɫɩɿɪɚɧɬɿɜ, ɦɚɝɿɫɬɪɿɜ ɿ ɫɩɟɰɿɚɥɿɫɬɿɜ, ɚ ɬɚɤɨɠ ɧɚɭɤɨɜɢɯ ɩɪɚɰɿɜɧɢɤɿɜ, 
ɩɪɚɤɬɢɱɧɢɯ ɩɪɚɰɿɜɧɢɤɿɜ ɝɚɥɭɡɿ ɯɚɪɱɨɜɢɯ ɜɢɪɨɛɧɢɰɬɜ, ɭ ɬɨɦɭ ɱɢɫɥɿ ɪɟɫɬɨɪɚɧɧɨɝɨ 
ɝɨɫɩɨɞɚɪɫɬɜɚ. 
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Ɇɚɬɟɪɿɚɥɢ ɞɪɭɤɭɸɬɶɫɹ ɜ ɚɜɬɨɪɫɶɤɿɣ ɪɟɞɚɤɰɿʀ ɦɨɜɚɦɢ ɨɪɢɝɿɧɚɥɿɜ. 
Зɚ ɜɢɤɥɚɞ, ɡɦɿɫɬ ɿ ɞɨɫɬɨɜɿɪɧɿɫɬɶ ɦɚɬɟɪɿɚɥɿɜ ɜɿɞɩɨɜɿɞɚɥɶɧɿ ɚɜɬɨɪɢ. 
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ǷǸǶǫǸǨǴǨ ǹǭǴǟǵǨǸǻ 

1. ɋɤɪɢɩɧɢɤ ȼ. Ɉ., Ɇɢɪɨɧɨɜ Ⱦ. Ⱥ., Ʌɚɬɢɲ ȼ. ɋ. Ɋɟɡɭɥɶɬɚɬɢ ɩɨɩɟ-
ɪɟɞɧɿɯ ɞɨɫɥɿɞɠɟɧɶ ɩɪɨɰɟɫɭ ɤɨɧɞɭɤɬɢɜɧɨɝɨ ɫɭɲɿɧɧɹ ɠɚɪɟɧɨɝɨ ɦ’ɹɫɚ 

2. ɒɭɬɸɤ ȼ. ȼ., Іɜɚɧɨɜ Є. І., Іɜɚɧɢɲɢɧɚ Ʉ. Ɇ. ɋɨɥɨɞ ɹɤ ɧɨɜɚ ɨɫɧɨɜɚ 
ɞɥɹ ɜɢɪɨɛɧɢɰɬɜɚ ɤɚɜɨɜɢɯ ɧɚɩɨʀɜ 

3. ɏɨɦɢɱ Ƚ. ɉ., Ȼɨɪɨɞɚɣ Ⱥ. Ȼ. ȼɢɤɨɪɢɫɬɚɧɧɹ ɮɪɭɤɬɨɜɨʀ ɫɢɪɨɜɢɧɢ ɹɤ 
ɞɠɟɪɟɥɚ ɨɪɝɚɧɿɱɧɢɯ ɤɢɫɥɨɬ ɜ ɬɟɯɧɨɥɨɝɿʀ ɯɚɪɱɨɜɢɯ ɩɪɨɞɭɤɬɿɜ 

4. Ȼɨɪɨɞɚɣ Ⱥ. Ȼ., Ƚɟɪɟɞɱɭɤ Ⱥ. Ɇ. Ɋɨɡɪɨɛɤɚ ɬɟɯɧɨɥɨɝɿʀ ɠɟɥɟɣɧɢɯ 
ɫɨɥɨɞɤɢɯ ɫɬɪɚɜ ɧɚ ɨɫɧɨɜɿ «ɪɨɫɥɢɧɧɨɝɨ ɦɨɥɨɤɚ» 

5. Ƚɨɪɨɛɟɰɶ Ɉ. Ɇ., Ʌɟɜɱɟɧɤɨ Ю. ȼ. Ɋɨɡɲɢɪɟɧɧɹ ɚɫɨɪɬɢɦɟɧɬɭ 
ɛɟɡɝɥɸɬɟɧɨɜɨɝɨ ɩɟɱɢɜɚ 

6. Ɋɨɝɨɜɚ Ⱥ. Ʌ., ɑɨɧɿ І. ȼ., ɒɢɞɚɤɨɜɚ-Ʉɚɦɟɧɸɤɚ Ɉ. Ƚ. ȼɩɥɢɜ 
ɩɨɪɨɲɤɭ ɤɨɪɟɧɸ ɰɢɤɨɪɿɸ ɧɚ ɮɿɡɢɤɨ-ɯɿɦɿɱɧɿ ɜɥɚɫɬɢɜɨɫɬɿ ɩɿɫɨɱɧɨɝɨ 
ɩɟɱɢɜɚ 

7. Ƚɨɧɱɚɪɟɧɤɨ І. ɉ. ɉɟɪɫɩɟɤɬɢɜɢ ɜɢɤɨɪɢɫɬɚɧɧɹ ɫɭɩɟɪɮɭɞɭ ɚɫɚʀ ɜ 
ɪɚɰɿɨɧɿ ɭɤɪɚʀɧɰɿɜ 

8. Ɏɚɪɿɫєєɜ Ⱥ. Ƚ., Ɏɟɞɢɤ Ⱥ. Ɇ. Ɋɨɡɲɢɪɟɧɧɹ ɚɫɨɪɬɢɦɟɧɬɭ ɡɟɮɿɪɭ  

9. Ɏɚɪɿɫєєɜ Ⱥ. Ƚ., Ⱦɢɲɭɤ Ƚ. ȼ. ɉɟɪɫɩɟɤɬɢɜɧɿ ɬɟɯɧɨɥɨɝɿʀ ɛɨɪɨɲɧɹɧɢɯ 
ɤɨɧɞɢɬɟɪɫɶɤɢɯ ɜɢɪɨɛɿɜ ɮɭɧɤɰɿɨɧɚɥɶɧɨɝɨ ɩɪɢɡɧɚɱɟɧɧɹ 

10. ȼɿєɧɤɨ Ɉ. Ю., Ɍɚɪɚɫɟɧɤɨ Ⱥ. Ɇ. ɉɟɪɫɩɟɤɬɢɜɢ ɜɢɤɨɪɢɫɬɚɧɧɹ ɜ 
ɯɚɪɱɨɜɢɯ ɩɪɨɞɭɤɬɚɯ ɬɪɚɜ’ɹɧɢɯ ɫɩɟɰɿɣ ɿ ɩɪɢɩɪɚɜ ɹɤ ɧɚɬɭɪɚɥɶɧɢɯ 
ɤɨɧɫɟɪɜɚɧɬɿɜ ɡ ɚɧɬɢɦɿɤɪɨɛɧɢɦɢ ɜɥɚɫɬɢɜɨɫɬɹɦɢ 

11. Ʌɢɫɬɨɩɚɞ Ɍ. ɋ., Ɇɚɰɭɤ Ю. Ⱥ. Ɉɰɿɧɤɚ ɧɭɬɪɿєɧɬɧɨɝɨ ɫɤɥɚɞɭ 
ɹɝɿɞɧɢɯ ɫɨɭɫɿɜ  

12. Ɏɚɪɿɫєєɜ Ⱥ. Ƚ., Ȼɪɨɧɢɰɶɤɚ ɇ. ȼ. Ɋɨɡɲɢɪɟɧɧɹ ɚɫɨɪɬɢɦɟɧɬɭ 
ɦɚɣɨɧɟɡɿ 

13. Ɍɤɚɱɟɧɤɨ Ⱥ. ɋ. Ɋɟɮɨɪɦɭɜɚɧɧɹ ɡɚɤɨɧɨɞɚɜɫɬɜɚ ɩɪɨ ɛɟɡɩɟɤɭ 
ɯɚɪɱɨɜɢɯ ɩɪɨɞɭɤɬɿɜ ɜ ɪɚɦɤɚɯ ɿɦɩɥɟɦɟɧɬɚɰɿʀ ɭɝɨɞɢ ɩɪɨ ɚɫɨɰɿɚɰɿɸ 
ɍɤɪɚʀɧɚ – Єɜɪɨɩɟɣɫɶɤɢɣ ɋɨɸɡ 

14. Ƚɚɣɜɨɪɨɧɫɶɤɚ З. Ɇ., Ɋɟɦɿɡɨɜɚ ɇ. Ʌ., Ʉɨɱɟɪɠɟɧɤɨ Ɍ. ȼ. ȼɨɞɨ-
ɡɚɛɟɡɩɟɱɟɧɧɹ ɬɚ ɹɤɿɫɬɶ ɩɢɬɧɨʀ ɜɨɞɢ ɭ ɩɨɥɬɚɜɫɶɤɿɣ ɨɛɥɚɫɬɿ 

15. ɋɚɯɧɨ Ɍ. ȼ., ɋɟɦɟɧɨɜ Ⱥ. Ɉ. Ɏɟɪɨɦɚɝɧɿɬɧɿ ɦɿɤɪɨɬɪɟɣɫɟɪɢ ɩɪɢ 
ɜɢɡɧɚɱɟɧɧɿ ɨɞɧɨɪɿɞɧɨɫɬɿ ɤɨɪɦɿɜ ɞɥɹ ɬɜɚɪɢɧ. 
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ɜɚɱ), ɩɟɪɟɦɿɲɭɜɚɧɧɹ ɬɚ ɜɿɞɫɬɨɸɜɚɧɧɹ, ɮɿɥɶɬɪɭɜɚɧɧɹ, ɜɬɨɪɢɧɧɟ ɨɛɟɡɡɚ-
ɪɚɠɭɜɚɧɧɹ, ɩɨɞɚɱɚ ɫɩɨɠɢɜɚɱɟɜɿ. Ⱦɥɹ ɨɛɟɡɡɚɪɚɠɭɜɚɧɧɹ ɜɨɞɢ ɜɢɤɨɪɢɫ-
ɬɨɜɭɸɬɶ ɯɥɨɪɭɜɚɧɧɹ, ɜɢɤɥɸɱɟɧɧɹɦ є ɞɧɿɩɪɨɜɫɶɤɚ ɫɬɚɧɰɿɹ, ɧɚ ɹɤɿɣ 
ɜɢɤɨɪɢɫɬɨɜɭєɬɶɫɹ ɨɡɨɧɭɜɚɧɧɹ. Ɍɚɤɨɠ ɦɨɠɟ ɜɿɞɪɿɡɧɹɬɢɫɹ ɜɢɞ ɤɨɚɝɭɥɹɧ-
ɬɿɜ – ɚɥɸɦɿɧɿєɜɨɜɦɿɫɧɿ ɚɛɨ ɡɚɥɿɡɨɜɦɿɫɧɿ. 

ɑɚɫɬɢɧɚ ɧɚɫɟɥɟɧɧɹ ɧɚɦɚɝɚєɬɶɫɹ ɡɚɛɟɡɩɟɱɢɬɢ ɫɟɛɟ ɱɢɫɬɨɸ ɩɢɬɧɨɸ 
ɜɨɞɨɸ ɲɥɹɯɨɦ ɜɫɬɚɧɨɜɥɟɧɧɹ ɮɿɥɶɬɪɿɜ ɚɛɨ ɜɢɤɨɪɢɫɬɚɧɧɹ ɛɭɬɢɥɶɨɜɚɧɨʀ 
ɜɨɞɢ. ȼɫɬɚɧɨɜɥɟɧɢɣ ɮɿɥɶɬɪ ɛɭɞɟ ɟɮɟɤɬɢɜɧɢɦ ɬɿɥɶɤɢ ɬɨɞɿ, ɤɨɥɢ ɜɿɞɨɦɢɣ 
ɫɤɥɚɞ ɜɨɞɢ ɿ є ɪɨɡɭɦɿɧɧɹ, ɜɿɞ ɱɨɝɨ ɫɚɦɟ ʀʀ ɩɨɬɪɿɛɧɨ ɨɱɢɳɭɜɚɬɢ. Ȼɿɥɶ-
ɲɿɫɬɶ ɮɿɥɶɬɪɿɜ ɪɨɡɪɚɯɨɜɚɧɿ ɧɚ ɥɨɤɚɥɿɡɚɰɿɸ ɨɞɧɢɯ ɪɟɱɨɜɢɧ ɿ ɧɟɣɬɪɚɥɶɧɿ 
ɞɨ ɿɧɲɢɯ. Ɉɛɟɪɟɠɧɨ ɧɟɨɛɯɿɞɧɨ ɜɢɤɨɪɢɫɬɨɜɭɜɚɬɢ ɤɨɚɝɭɥɹɧɬɢ, ɹɤɿ ɦɨ-
ɠɭɬɶ ɞɨɞɚɬɢ ɭ ɜɨɞɭ ɚɥɸɦɿɧɿɣ ɱɢ ɿɧɲɢɣ ɦɟɬɚɥ.  

Ɂɚ ɜɢɤɨɪɢɫɬɚɧɧɹ ɛɭɬɢɥɶɨɜɚɧɨʀ ɜɨɞɢ, ɞɥɹ ɡɚɩɨɛɿɝɚɧɧɹ ɩɪɢɞɛɚɧɧɹ 
ɮɚɥɶɫɢɮɿɤɚɬɭ ɚɛɨ ɧɟɹɤɿɫɧɨʀ ɜɨɞɢ, ɧɟɨɛɯɿɞɧɨ ɡɜɟɪɬɚɬɢ ɭɜɚɝɭ ɧɚ ɩɚɤɭ-
ɜɚɧɧɹ, ɦɿɫɰɟ ɡɚɤɭɩɿɜɥɿ, ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɧɿ ɭɦɨɜɢ ɡɛɟɪɿɝɚɧɧɹ. ȼɿɞ ɩɥɚɫɬɢ-
ɤɨɜɨʀ ɬɚɪɢ ɛɚɝɚɬɨɪɚɡɨɜɨɝɨ ɜɢɤɨɪɢɫɬɚɧɧɹ ɤɪɚɳɟ ɜɿɞɦɨɜɢɬɢɫɹ. 

Ȼɨɥɸɱɢɦɢ ɩɪɨɛɥɟɦɚɦɢ ɞɥɹ ɉɨɥɬɚɜɳɢɧɢ є ɡɧɢɤɧɟɧɧɹ ɜɨɞɢ ɭ ɫɜɟɪɞ-
ɥɨɜɢɧɚɯ ɫɿɥɶɫɶɤɢɯ ɦɟɲɤɚɧɰɿɜ ɜɧɚɫɥɿɞɨɤ ɜɢɞɨɛɭɜɚɧɧɹ ɧɚɮɬɢ ɬɚ ɝɚɡɭ ɬɚ 
ɜɿɞɫɭɬɧɿɫɬɶ ɿɧɮɨɪɦɚɰɿʀ ɩɪɨ ɫɬɚɧ ɬɚ ɹɤɿɫɬɶ ɩɢɬɧɨʀ ɜɨɞɢ ɭ ɛɿɥɶɲɨɫɬɿ 
ɪɚɣɨɧɿɜ ɨɛɥɚɫɬɿ.  

ɋɩɢɫɨɤ ɜɢɤɨɪɢɫɬɚɧɢɯ ɞɠɟɪɟɥ 

1. «Ƚɿɝɿєɧɿɱɧɿ ɜɢɦɨɝɢ ɞɨ ɜɨɞɢ ɩɢɬɧɨʀ, ɩɪɢɡɧɚɱɟɧɨʀ ɞɥɹ ɫɩɨɠɢɜɚɧɧɹ ɥɸɞɢ-
ɧɨɸ» (Ⱦɋɚɧɉɿɇ 2.2.4-171-10) : ɜɟɛ-ɫɚɣɬ. URL: https://zakon.rada.gov.ua/ 
laws/show/z0452-10#Text (ɞɚɬɚ ɡɜɟɪɧɟɧɧɹ: 07.04.2021). 

2. Ⱦɠɟɪɟɥɚ ɰɟɧɬɪɚɥɿɡɨɜɚɧɨɝɨ ɩɢɬɧɨɝɨ ɜɨɞɨɩɨɫɬɚɱɚɧɧɹ. Ƚɿɝɿєɧɿɱɧɿ ɬɚ ɟɤɨɥɨ-
ɝɿɱɧɿ ɜɢɦɨɝɢ ɳɨɞɨ ɹɤɨɫɬɿ ɜɨɞɢ ɿ ɩɪɚɜɢɥɚ ɜɢɛɢɪɚɧɧɹ. ȾɋɌɍ 4808:2007. ȻɁ 
№ 7-2007/176. 

3. ɋɚɣɬ Ʉɉ ɉɈɊ «ɉɨɥɬɚɜɚɜɨɞɨɤɚɧɚɥ» : ɜɟɛ-ɫɚɣɬ. URL: http://www.vodokanal. 
poltava.ua/yakist-vodi/ (ɞɚɬɚ ɡɜɟɪɧɟɧɧɹ: 07.04.2021). 

4. ɀɨɜɢɧɫɤɢɣ ɗ. ə., Ʉɪɸɱɟɧɤɨ ɇ. Ɉ. ɉɨɥɬɚɜɫɤɚɹ ɮɬɨɪɨɧɨɫɧɚɹ ɩɪɨɜɢɧɰɢɹ. 
24.10.2018 ɪ. : ɜɟɛ-ɫɚɣɬ.  URL: https://cleanwater.org.ua/poltavskaya-
ftoronosnaya-provyntsyya/ (ɞɚɬɚ ɡɜɟɪɧɟɧɧɹ: 07.04.2021). 

5. ɋɚɣɬ ɉɄ «Ʉɪɟɦɟɧɱɭɤɜɨɞɨɤɚɧɚɥ» : ɜɟɛ-ɫɚɣɬ. URL: https://kvk.pl.ua/info/ 
iakist-vodi/iakist-vodi-dzherela-postachannia (ɞɚɬɚ ɡɜɟɪɧɟɧɧɹ: 07.04.2021). 

ǼǭǸǶǴǨǫǵǟǺǵǟ ǴǟǲǸǶǺǸǭǱǹǭǸǰ ǷǸǰ ǪǰǯǵǨǿǭǵǵǟ 
ǶǬǵǶǸǟǬǵǶǹǺǟ ǲǶǸǴǟǪ Ǭǳȇ ǺǪǨǸǰǵ 

FERROMAGNETIC MICROTRACERS IN DETERMINATION  
OF HOMOGENEITY OF ANIMAL FEED 

Ǻй Ǫй ǹȈȝȕȖз Ȍй ȝй ȕй, ȗȘȖȜȍșȖȘ гǷǻǭǺ, Ȕй ǷȖȓȚȈȊȈд; 
Ǩй Ƕй ǹȍȔȍȕȖȊз Ȓй Ȝй-Ȕй ȕй, ȌȖȞȍȕȚ гǷǻǭǺ, Ȕй ǷȖȓȚȈȊȈд 

ɇɟɡɜɚɠɚɸɱɢ ɧɚ ɡɪɨɫɬɚɧɧɹ ɫɜɿɬɨɜɨɝɨ ɪɢɧɤɭ ɤɨɪɦɿɜ ɞɥɹ ɞɨɦɚɲɧɿɯ 
ɬɜɚɪɢɧ, ɜɧɭɬɪɿɲɧɿɣ ɪɢɧɨɤ ɞɟɦɨɧɫɬɪɭє ɧɟɜɢɤɨɪɢɫɬɚɧɿ ɦɨɠɥɢɜɨɫɬɿ Д1Ж. 
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ɉɪɨɜɟɞɟɧɧɹ ɞɨɫɥɿɞɠɟɧɶ ɭ ɧɚɩɪɹɦɤɭ ɪɨɡɪɨɛɤɢ ɧɨɜɢɯ ɬɟɯɧɨɥɨɝɿɣ ɜɢɪɨɛ-
ɧɢɰɬɜɚ ɝɨɬɨɜɢɯ ɤɨɪɦɿɜ ɜɤɥɸɱɚє: ɜɢɜɱɟɧɧɹ ʀɯ ɹɤɨɫɬɿ ɬɚ ɛɟɡɩɟɱɧɨɫɬɿ, 
ɜɞɨɫɤɨɧɚɥɟɧɧɹ ɦɟɬɨɞɿɜ ɤɨɧɬɪɨɥɸ ɹɤɨɫɬɿ Д2Ж. 

Ɋɢɧɨɤ ɤɨɪɦɿɜ ɞɥɹ ɞɨɦɚɲɧɿɯ ɬɜɚɪɢɧ ɫɶɨɝɨɞɧɿ ɞɢɧɚɦɿɱɧɨ ɪɨɡɜɢɜɚ-
єɬɶɫɹ, ɿ ɣɨɝɨ ɡɪɨɫɬɚɧɧɹ ɜ ɫɟɪɟɞɧɶɨɦɭ ɜɿɞɡɧɚɱɚєɬɶɫɹ ɜɿɞ 12 ɞɨ 25 % [3]. 
Ɂɛɿɥɶɲɟɧɧɹ ɩɨɩɭɥɹɰɿʀ ɞɨɦɚɲɧɿɯ ɬɜɚɪɢɧ ɜɢɤɥɢɤɚє ɡɛɿɥɶɲɟɧɧɹ ɫɩɨɠɢ-
ɜɚɧɧɹ ɧɢɦɢ ʀɠɿ. Ɍɚɤɢɦ ɱɢɧɨɦ, ɪɨɡɪɨɛɤɚ ɬɚ ɩɪɨɫɭɜɚɧɧɹ ɧɨɜɢɯ ɩɪɨɞɭɤ-
ɬɿɜ ɯɚɪɱɭɜɚɧɧɹ ɞɥɹ ɞɨɦɚɲɧɿɯ ɬɜɚɪɢɧ ɡ ɨɬɪɢɦɚɧɧɹɦ ɨɞɧɨɪɿɞɧɢɯ ɫɭɦɿ-
ɲɟɣ ɬɚ ɧɟɨɛɯɿɞɧɨʀ ɤɿɥɶɤɨɫɬɿ ɿɧɝɪɟɞɿєɧɬɿɜ є ɚɤɬɭɚɥɶɧɢɦ ɡɚɜɞɚɧɧɹɦ. 
ȼɢɪɨɛɧɢɤɢ ɬɚɤɢɯ ɤɨɪɦɿɜ ɩɨɜɢɧɧɿ ɦɚɬɢ ɩɿɞɬɜɟɪɞɠɟɧɧɹ ɜɢɫɨɤɨʀ ɹɤɨɫɬɿ 
ɫɜɨєʀ ɩɪɨɞɭɤɰɿʀ Д4Ж, ɜɪɚɯɨɜɭɸɱɢ ɬɨɱɧɟ ɞɨɡɭɜɚɧɧɹ ɬɚ ɪɿɜɧɨɦɿɪɧɟ 
ɡɦɿɲɭɜɚɧɧɹ ɜɫɿɯ ɤɨɦɩɨɧɟɧɬɿɜ Д5Ж. 

Ⱦɨ ɧɚɲɨɝɨ ɱɚɫɭ ɧɟ ɿɫɧɭє єɞɢɧɨʀ ɦɟɬɨɞɢɤɢ ɜɢɡɧɚɱɟɧɧɹ ɹɤɨɫɬɿ ɡɦɿɲɭ-
ɜɚɧɧɹ, ɩɪɢɣɧɹɬɨʀ ɜ ɍɤɪɚʀɧɿ. Ɇɟɬɨɞɢɤɚ ɜɢɡɧɚɱɟɧɧɹ ɹɤɨɫɬɿ ɡɦɿɲɭɜɚɧɧɹ 
ɪɟɝɥɚɦɟɧɬɭєɬɶɫɹ Ɇɿɠɧɚɪɨɞɧɢɦ ɫɬɚɧɞɚɪɬɨɦ Д6Ж, ɩɪɚɤɬɢɱɧɟ ɜɢɤɨɪɢɫ-
ɬɚɧɧɹ ɹɤɨɝɨ є ɬɪɭɞɨɦɿɫɬɤɢɦ ɿ ɡɚɬɪɚɬɧɢɦ, ɳɨ ɩɨɬɪɟɛɭє ɩɨɲɭɤɭ 
ɚɥɶɬɟɪɧɚɬɢɜɧɢɯ ɦɟɬɨɞɿɜ. 

ɍ ɪɨɛɨɬɿ ɩɪɢɞɿɥɟɧɚ ɭɜɚɝɚ ɜɢɤɨɪɢɫɬɚɧɧɸ ɛɟɡɩɟɱɧɢɯ ɦɚɪɤɟɪɿɜ, ɬɚɤɢɯ 
ɹɤ ɮɟɪɨɦɚɝɧɿɬɧɿ ɦɿɤɪɨɬɪɟɣɫɟɪɢ, ɞɥɹ ɨɰɿɧɤɢ ɹɤɨɫɬɿ ɨɞɧɨɪɿɞɧɨɫɬɿ ɤɨɪ-
ɦɨɜɨʀ ɫɭɦɿɲɿ. ȼ ɪɨɛɨɬɿ Д7Ж ɩɨɜɿɞɨɦɥɹєɬɶɫɹ, ɳɨ MТМrШЭrКМОrs™ є ɿɧɫɬɪɭ-
ɦɟɧɬɨɦ ɞɥɹ ɨɰɿɧɤɢ ɡɦɿɲɭɜɚɱɚ ɬɚ ɨɞɧɨɪɿɞɧɨɫɬɿ ɤɨɪɦɿɜ. 

ɇɚ ɩɪɢɤɥɚɞɿ ɤɨɦɩɚɧɿʀ ɌɈȼ «Ʉɨɪɦɨɬɟɯ», ɳɨ ɜɯɨɞɢɬɶ ɞɨ ɌɈɉ-50 
ɧɚɣɛɿɥɶɲɢɯ єɜɪɨɩɟɣɫɶɤɢɯ ɜɢɪɨɛɧɢɤɿɜ, ɡɞɿɣɫɧɟɧɚ ɨɰɿɧɤɚ ɡɦɿɲɭɜɚɱɿɜ 
ɜɿɞɩɨɜɿɞɧɨ ɞɨ ɫɬɚɧɚɞɪɚɬɭ GMP + BA2 Д6Ж ɡ ɜɢɤɨɪɢɫɬɚɧɧɹɦ ɮɟɪɨɦɚɝ-
ɧɿɬɧɢɯ ɦɿɤɪɨɬɪɟɣɫɟɪɿɜ, ɚ ɬɚɤɨɠ ɨɰɿɧɤɚ ɹɤɨɫɬɿ ɡɦɿɲɭɜɚɧɧɹ ɩɪɨɞɭɤɬɿɜ 
ɞɥɹ ɞɨɦɚɲɧɿɯ ɬɜɚɪɢɧ. Ʉɨɠɟɧ ɬɢɩ ɩɪɨɞɭɤɰɿʀ, ɳɨ ɜɢɩɭɫɤɚєɬɶɫɹ ɌɈȼ 
«Ʉɨɪɦɨɬɟɯ» ɩɨɜɧɿɫɬɸ ɜɿɞɩɨɜɿɞɚє ɨɫɧɨɜɧɢɦ ɤɪɢɬɟɪɿɹɦ ɛɟɡɩɟɤɢ FEDIAF 
(Єɜɪɨɩɟɣɫɶɤɚ ɮɟɞɟɪɚɰɿɹ ɜɢɪɨɛɧɢɤɿɜ ɯɚɪɱɨɜɢɯ ɩɪɨɞɭɤɬɿɜ ɞɥɹ ɞɨɦɚɲɧɿɯ 
ɬɜɚɪɢɧ) ɬɚ ISЇ 22000.  

ɉɪɨɛɢ ɤɨɪɦɨɜɢɯ ɡɪɚɡɤɿɜ ɌɈȼ Ʉɨɪɦɨɬɟɯ, ɛɭɥɢ ɩɪɨɬɟɫɬɨɜɚɧɿ ɡ ɜɢɤɨ-
ɪɢɫɬɚɧɧɹɦ ɮɟɪɨɦɚɝɧɿɬɧɢɯ ɱɚɫɬɢɧɨɤ MТМrШЭrКМОrs F-SОrТОs. Ⱦɥɹ ɩɟɪɟɜɿɪ-
ɤɢ ɜɿɞɿɛɪɚɧɨ ɩɨ 20 ɡɪɚɡɤɿɜ (ɞɥɹ ɤɨɠɧɨɝɨ ɱɚɫɭ ɡɦɿɲɭɜɚɧɧɹ) ɱɟɪɟɡ ɪɿɜɧɿ 
ɩɪɨɦɿɠɤɢ ɱɚɫɭ. Ɏɟɪɨɦɚɝɧɿɬɧɿ ɱɚɫɬɢɧɤɢ ɛɭɥɢ ɜɢɞɿɥɟɧɿ ɡɚ ɞɨɩɨɦɨɝɨɸ 
ɦɚɝɧɿɬɧɨɝɨ ɫɟɩɚɪɚɬɨɪɚ RШЭКrв DОЭОМЭШr, ɹɤɿ ɩɨɬɿɦ ɛɭɥɢ ɩɟɪɟɧɟɫɟɧɿ ɧɚ 
ɮɿɥɶɬɪɭɜɚɥɶɧɢɣ ɩɚɩɿɪ ɬɚ ɡɦɨɱɟɧɿ ɪɨɡɱɢɧɨɦ 50% ɟɬɢɥɨɜɨɝɨ ɫɩɢɪɬɭ. 
Ɉɬɪɢɦɚɧɿ ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɢ ɞɥɹ ɪɿɡɧɨɝɨ ɱɚɫɭ ɡɦɿɲɭɜɚɧɧɹ ɡ ɜɢɤɨɪɢɫɬɚɧɧɹɦ 
ɩɪɨɝɪɚɦɢ MТМrШ-TrКМОrs IЧМ. ɩɪɟɞɫɬɚɜɥɟɧɿ ɜ ɬɚɛɥ. 1 [8Ж. ȱɡ ɬɚɛɥɢɰɿ 
ɫɥɿɞɭє, ɳɨ ɡɧɚɣɞɟɧɚ ɤɿɥɶɤɿɫɬɶ ɱɚɫɬɢɧɨɤ ɆɌ ɭ 20 ɩɪɨɚɧɚɥɿɡɨɜɚɧɢɯ 
ɡɪɚɡɤɚɯ ɜɢɹɜɥɹєɬɶɫɹ ɞɨɫɢɬɶ ɛɥɢɡɶɤɨɸ ɡɚ ɡɧɚɱɟɧɧɹɦ ɞɨ ɫɟɪɟɞɧɶɨʀ ɤɿɥɶ-
ɤɨɫɬɿ ɱɚɫɬɢɧɨɤ: 72 (3 ɯɜ) ɚɛɨ 79 (4 ɯɜ). Ƀɦɨɜɿɪɧɨ ɬɚɤɨɠ, ɳɨ ɡɧɚɱɟɧɧɹ 
ɤɨɟɮɿɰɿєɧɬɚ ɜɚɪɿɚɰɿʀ ɞɚє ɞɨɤɚɡ ɬɨɝɨ, ɳɨ ɨɞɧɨɪɿɞɧɿɫɬɶ ɫɭɦɿɲɿ ɞɥɹ ɩɚɪɬɿʀ 
ɱɟɪɟɡ 4 ɯɜ ɩɟɪɟɦɿɲɭɜɚɧɧɹ (Ʉȼз13,7 %) ɜɢɳɚ, ɧɿɠ ɞɥɹ ɩɚɪɬɿʀ ɩɿɫɥɹ 3 ɯɜ 
ɩɟɪɟɦɿɲɭɜɚɧɧɹ (Ʉȼз15,8 %). 
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Ɍɚɛɥɢɰɹ 1 – ȿɤɫɩɟɪɢɦɟɧɬɚɥьɧɿ ɪɟɡɭɥьɬɚɬɢ ɳɨɞɨ ɨɰɿɧɤɢ ɹɤɨɫɬɿ 
ɡɦɿɲɭɜɚɧɧɹ ɤɨɪɦɭ OptТmОalTM 

Зɦɿɲɭɜɚɧɧɹ / Ɋɟɡɭɥьɬɚɬɢ  
3 ɯɜ 4 ɯɜ ɉɚɪɚɦɟɬɪɢ 3 ɯɜ 4 ɯɜ 

99 61 64 79 78 71 83 101 Ɇɿɤɪɨɬɪɟɣɫɟɪɢ,%  96,27 105,80 
91 61 82 64 82 60 68 63 ɋɟɪɟɞɧɹ ɤɿɥɶɤɿɫɬɶ 72,20 79,35 
56 84 63 68 76 80 94 69 ȼɿɞɯɢɥɟɧɧɹ 11,44 10,85 
70 77 71 87 75 100 83 82 Ʉɨɟɮɿɰɿєɧɬ ɜɚɪɿɚɰɿʀ, % 15,84 13,67 
66 66 65 70 88 77 82 75 

Ƀɦɨɜɿɪɧɿɫɬɶ, % 1,12 5,93 

ȼɢɫɧɨɜɤɢ: 1 – ɣɦɨɜɿɪɧɿɫɬɶ ɜɿɞ 1 ɞɨ 5 %, ɫɜɿɞɱɢɬɶ ɩɪɨ ɧɟɞɨɫɬɚɬɧɿɫɬɶ ɡɦɿɲɭɜɚɧɧɹ; 
2 – ɣɦɨɜɿɪɧɿɫɬɶ ɛɿɥɶɲɟ ɧɿɠ 5 %, ɫɜɿɞɱɢɬɶ ɩɪɨ ɩɨɜɧɟ ɡɦɿɲɭɜɚɧɧɹ 

Ɏɟɪɨɦɚɝɧɿɬɧɿ ɦɿɤɪɨɱɚɫɬɢɧɤɢ MТМrШЭrКМОrs F-ɫɟɪɿʀ, ɦɨɠɭɬɶ ɛɭɬɢ 
ɜɢɤɨɪɢɫɬɚɧɿ ɹɤ ɟɮɟɤɬɢɜɧɢɣ ɿɧɫɬɪɭɦɟɧɬ ɞɥɹ ɜɢɡɧɚɱɟɧɧɹ ɹɤɨɫɬɿ ɩɪɨɰɟɫɿɜ 
ɡɦɿɲɭɜɚɧɧɹ ɬɚ ɦɨɠɭɬɶ ɜɢɤɨɪɢɫɬɨɜɭɜɚɬɢɫɹ ɩɿɞ ɱɚɫ ɩɪɢɞɛɚɧɧɹ ɡɦɿɲɭ-
ɜɚɥɶɧɨɝɨ ɨɛɥɚɞɧɚɧɧɹ ɬɚ ɞɥɹ ɨɰɿɧɤɢ ɤɨɠɧɨɝɨ ɜɢɪɨɛɧɢɱɨɝɨ ɰɢɤɥɭ. 

ɋɩɢɫɨɤ ɜɢɤɨɪɢɫɬɚɧɢɯ ɞɠɟɪɟɥ 
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ɞɨɦɚɲɧɿɯ ɬɜɚɪɢɧ. ȿɤɨɧɨɦɿɤɚ ɬɚ ɭɩɪɚɜɥɿɧɧɹ ɩɿɞɩɪɢєɦɫɬɜɚɦɢ. 2019. № 32. 
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